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Acquis d'apprentissage
Au terme du cours de pratique sociale et professionnelle Q2, l'étudiant est capable de:

 

·         Distinguer les compétences et responsabilités du conservateur-restaurateur des autres
disciplines liées

·         Utiliser le vocabulaire adéquat vu en cours  lié à la pratique professionnelle du
conservateur-restaurateur

·         Résumer de manière structurée et critique les questions et principes de bases qui
régissent la profession de conservateur-restaurateur au regard de l’évolution historique du
métier et des exemples présentés au cours.

 

·         intégrer les règles de sécurité lors du travail à l’atelier incluant les notions relatives à la
toxicité des produits, et l’aménagement de l’atelier conformément aux principes de
conservation préventive

Calcul de la note de l'unité d'enseignement
Cette unité d'enseignement étant composée d’une seule activité, la note finale correspond au
résultat obtenu pour le cours.

Compétences
Cette unité contribue à notre profil d'enseignement en participant au développement des
compétences suivantes: 
C2 C6 C7 de notre référentiel interne.
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